B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PRENSES PASTA

Pandispanya malzemeleri:

4 kahve fincani un

4 kahve fincani seker

4 yumurta

1 kahve fincani ilik su

1 pk. kabartma tozu

Kremasi icin:

750 gr. sut

3 yemek kasigi un

5 yemek kasigi seker

1 yumurta

125 gr. tereyagdi

Slslemesi icin:

2 pk. cilekli krem santi (1 su bardagi sut ile)
1 pk. sade krem santi (1 su bardag sit ile)
Ucuzundan bir tane Barbie tarzi oyuncak bebek

Pandispanyay hazirlamak i¢in yumurta ile toz sekeri eriyene kadar cirptiktan sonra, un, su ve kabartma tozu
karistirilip 24- 26 cm'lik kalip tereyagi ile yaglanarak harg dokdldr.

Onceden isitilmis 170 dereceli firinda30- 35 dakika pisirin. Pandispanya keki ilidiktan sonra dikkatlice 3 kat
olacak sekilde ayirin.

Daha sonra krema malzemeleri topak kalmayacak sekilde karistirin. Ocakta surekli karistirarak muhallebi
kivamina gelinceye kadar pisirin.

Derin bir kaseye streg filim serin. 1. kati stre¢ yerlestiriimis kaseye cukur sekilde yerlestirin ve kremadan sUr0n.
2. kati 1. katin Gizerine yerlestirin tekrar krema surtin ve muzlar dizip 3. kati da kapatip kaseyi o sekilde 1 guin
dolapta bekletin.

Kaseyi ters gevirip pastayi servis tabagina dikkatlice koyun. Hazirladiginiz 1 paket sade krem santi ile pastayi
kaplayin.

Cilekli krem santiyi hazirlayp krema pompasinin yildizl sekli ile siisleyin.

Bebegin bacaklarini ¢ikarin, yikayip dezenfekte ettikten sonra pastanin tstline yerlestirin. Daha sonra pastanin
Uzerini de kalpli ¢ikolata drajerlerle susleyin.
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