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PRENSES KEKLERI

15 gr taze (yas) maya

2 tath kasig seker

400 gr (2 su barda@i) + 2 corba kasigi ik sut

750 gr (6+1/4 su bardagi) un

1+1/2 tath kasig tuz

1 yumurta (hafifce ¢irpilmig)

120 gr (8 gorba kasidi) + 2 tath kasigi tereyadi (yumusatiimig)
120 gr margarin (yumusatiimis)

240 gr (1 su bardag) seker

240 gr (1+1/3 su bardagi) kuru Gzim

120 gr (2/3 su barda@i) kustzimu

120 gr (2/3 su barda@i) sekerlenmis portakal kabugu (klc¢Uk pargalar halinde)

Mayayi kii¢Uk bir kaseye ufalayip, 1/2 tatl kasigi sekerle eziniz. 2 ¢corba kasig sttl katip, karistirarak partiksiz
bir bulamag elde ediniz. Kaseyi Ilik ve cereyansiz bir yerde 15-20 dakika, maya kabarana kadar bekletiniz.
Hafifce isitilmis blyik boy bir kaseye unu eleyip, 1+1/2 tath kasigi seker ve tuzu katiniz. Unun ortasini agip,
mayali karigimi, kalan 2 su bardagi st ve ¢irpilmis yumurtayi ekleyerek una yediriniz. Karisimi bes dakika
daha hafifce ¢irparak karigtirdiktan sonra, temiz bir bezle &rtiip, ik ve cereyansiz bir yerde 1,5 saat, hamur 1
kat kabarana kadar bekletiniz.

Bu arada 750 gr'lik iki kek kalibini 2 tatl kasigi tereyadi ile yaglayip, bir kenara birakiniz. Kasenin Ustiindeki bezi
alip, kalan 120 gr (8 ¢orba kasi@i) tereyadi ve margarini ekledikten sonra, karistirarak hamura yediriniz.

Kalan 240 gr seker, kuru Uzim, kusizimU ve sekerlenmis portakal kabugunu ekleyip bitliin malzeme karisana
kadar karistirmaya devam ediniz. Hamuru hafifce unlanmis bir tezgaha ¢ikarip 5 dakika, pirtiiksiz olana kadar
yogurunuz. (Hamur tezgaha yapisacak olursa, tezgahi yeniden unlayiniz.)

Hamuru iki esit parcaya boélip, yagladiginiz kaliplari koyarak, kaliplarin Gstlini temiz birer bezle 6értintz.
Kaliplari ilik ve cereyansiz bir yerde 30 dakika bekletiniz.

Once, firninizi orta sicakhga (200°C) getirip, i1sitiniz. Kekleri firnin orta katinda 50-60 dakika, ortalarina batirilan
bir sis temiz olarak ¢ikana kadar pigiriniz. Kekleri firindan ¢ikarip, kaliplarinda 10 dakika ilindiriniz. llinmig kekleri
bir tel 1zgaraya ¢ikarip, tamamen soguttuktan sonra servis ediniz.

Not: KustzimU kullaniimak istenmezse, kuru 0zim ayni miktarda (120 gr) artinlabilir.
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