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PRENSES CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Adet et bulyon

1 Kahve Fincani rendelenmis kasar peynir
2 Yemek Kagigi un

1 Adet rendelenmis havug

12 Adet kiyilmis mantar

1 Tath Kagi§i tuz

4 Bardak KAYNAR SU

1 Adet pili¢ g6gsu

1 Bardak sut

Bir tencerede kizdirdigimiz margarine rendelenmis havucu, kiyilmis pilici ve mantari G¢er dakika arayla ekleyip
soteleyelim. Kaynar suyu, tuzu ve tatlandiriciyi ilave edip on dakika pisirelim. Sit ile unu bir kaba koyup ¢irpalim
stizdiikten sonra kaynayan ¢orbadan bir kepce su alip sttle unun igine koyalim. Tel girpiyla karistirip kaynayan
corbanin igine dékerek hizlica karigtiralim ve kaynamaya birakalim. U¢ dakika kaynattiktan sonra képtiguni alp
ocaktan kaldiralim.
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