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PRENSES CORBASI

1 yemek kasigdi tereyadi

1 adet havug

1 adet tavuk gégsi

12 adet mantar

2 yemek kagigi un

1 su bardag st

3 su bardagi su

1 su barda@i tavuk suyu

Tuz

1 kahve fincani kasar rendesi

Havucu rendeleyin.

Tavuklar ve mantari da kigutk kipler halinde dograyin.

Tereyagini tencerede kizdirip havucu, tavugu ve mantari giizelce soteleyin.

Soteleme iglemi bittikten sonra tavuk suyu, su ve tuzu ekleyip 10 dakika kadar kaynatin.
Bu sirada un ve situ ayri bir kasede ¢irpin.

Gorbanin suyundan kepgeyle alip slte ekleyin ve ilistirin.

Bir yandan hizla karistirarak yavas yavas kaynamakta olan ¢orbaniza ekleyin.

Bir tasim daha kaynamasini bekledikten sonra ocaktan alin.

Servis ederken Ulzerine kasar rendesi serpin.
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