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PRENS PASTASI

MALZEMELER

1,5 cay bardagi badem tozu
125 gram margarin (eritilmis)

4 adet yumurta (beyazini ayirin)
1,5 cay kasigi kabartma tozu
1,5 cay bardagi un

1,5 cay bardagi seker

1 cay bar-dagi ¢ikolata (rendelenmis)
2 yemek kasigi kakao

2,5 yemek kasigi sit

Iciigin:

2 poset krem santi

Yeteri kadar stt

Yeteri kadar kiyilmis ¢ikola
Yeteri kadar antep fistigi

YAPILIS TARIFI

Bir kapta eritilmis margarin, seker ve yumurta sarisi ile ¢irpin. Igerisine
badem tozu, ¢ikolata, un, kabartma tozu, kakao ve st ilave edip
karistirarak hamur yapin.

Yumurta beyazini kar haline getirinceye kadar mikserde ¢irpin. Kar haline
getirdiginiz yumurta beyazini yapmis oldugunuz hamura kasikla karistirin.
Yaglanmis firin tepsisine bosaltin.

170 derece firinda pisirip sogutun. Kenarlarindan 1,5-2 santim kadar
birakip alt kisimlarini da kasikla ¢ikartin. Firinda parcalari 10 dakika
kurutun. Krem santiyi sitle girparak pastanin orta kismina kat kat koyun.
Bir santi, bir kurutulmus kek pargalari ve aralarina ¢ikolata, fistik igi koyun
. Uzerine kakao serperek servise sunun
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