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4 su bardagi un
Tuz

Aldigi kadar Ik su
1 demet pirasa

1 paket margarin

Pirasalar ufak ufak dograyip az siviyagda kavurun ¢ok fazla olmasin.Pistikten sonra altini kapatin beklemeye
alin.

Bi tarafta margarini eritin onun eridikten sonra altini kapatin.

Diger tarafta un,su ve tuzu karistirip ele yapigmayan kivamli bir hamur elde edin. Hamuru 3'e bolin. Bir
parcasini tepsi kadar agin ¢ok kalin olmayacak sekilde. Ustline margarinden biraz gezdirin. Hamuru rulo yapip
salyangoz seklinde sarin ve buzdolaba koyun. Diger parcalarida bu sekilde yapip buzdolaba koyun.10 dk
bekleyin. .

Bir parcayi ¢ikarip tepsiniz kadar agin (kalin olmasin) yaglanmig tepsiye yayin. Ustine 4 ,5 kagik margarin
gezdirin 2. parcayida ayni sekilde acip Ustlne koyun ve onada margarin dékin. Kavrulmus olan pirasalari
Uzerine yayin.En son parcayida ayni sekilde agip pirasalarin Ustline yayin, kenarlarindan bastirin, Gzerine kalan
yagin hapsini gezdirin. 200 dereceli firinda Ustl glzelce kizarana kadar pigirin.
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