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PRYANIK

Zehra Kahyaoglu

3 su bardagi kadar un
1,5 su bardagi seker

3 yemek kasigi kakao

1 adet yumurta sarisi

3 yemek kasigi siviyag
1,5 paket kabartma tozu
1 paket sekerli vanilin

1 ¢cimdik karbonat

1 ¢cimdik tuz

1 su barda@ sicak st

1 adet yumurta aki

1 su bardagi pudra sekeri
3-4 cay kasigi limon suyu

1 su barda@i un ve seker karigtirilir, Gzerine sicak sit ilave edilir.

Topaksiz hale gelinceye kadar bir ¢irpiciyla karigtirilir.

Oda sicakhigina gelen karisimin igine yumurta sarisi, yag, vanilin, kabartma tozu, karbonat, tuz ve kakao eklenir,
¢irpiciyla karistirilir.

1,5 su bardagdi un daha eklenir, kanstirilir. Kek hamurundan koyu, normal kurabiyeye gére daha civik bir hamur
elde edilmis olur.

Karigimin Uizeri hafifce drtilecek kadar un serpilir.

Hamur, Gzerine un serpilen tezgéha alinir, biraz daha un serpilir.

Kenarlardan igeri katlana katlana, tezgaha serpilen un da araya alinarak hamur elde edilir. Hafif ele yapisan bir
hamur olmalidir.

Hamur 2 cm kalinliginda acilir.

Gay bardaginin agiz kismi una batirilir, hamura bastirilir ve daireler halinde kesilir, yagh k&gdit serilmis tepsiye
dizilir. Fazla kabaracagi i¢in aralikli dizilimesi gerekir.

180 dereceye ayarlanmig firnda 15 dakika pisirilir.

Kurabiyelerin tamamen sogumasi beklenir. Tel izgaraya alinirsa ¢cabuk sogur.

Bir kapta pudra sekeri, yumurta aki ve limon suyu karigtirilir.

Soguyan kurabiyeler tek tek, pudra sekerli karigsima bulanir, yagh kagit tGizerine alinir.

Kurabiye Uzerindeki karisim sertlesecek ve Ustl daha sert, ici ise kek gibi olacaktir.

Kurabiyeler bir kavanoz iginde buzdolabinda uzun sure bozulmadan saklanabilir.
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