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PRATIK YORKSHIRE PUDINGI

1 ¢corba kasigi ayiklanmig biberiye
2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

2 adet yumurta

2 dolu gorba kasigi un

1 blyUk cay bardagi sit

Once firn 200 derecede yakilir. Yumurta, siit ve un giizelce ¢irpilir. 28 santim ¢api olan tavaya zeytinyagi ve
biberiye konur. 1 dakika kadar kavrulur. Ocakta durmaya devam edilir. Tavadan biberiyenin yarisi alinir. Tavaya
hamur dékaldr, yayilir, alinan biberiye serpilir. Tava atesten alinir, dogrudan firina atilir. (bu nedenle yanmayan
sapli tava tercih edilir.) Yaklasik 18 dakika pisirilir. Sicak olarak servis tabagina kaydirilir
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