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PRATIK YOGURT TATLISI

4 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag yogdurt

1 su bardag@i irmik

2 su bardagi un

1 cay bardagi zeytinyag

1 tath kasigi Pakmaya Karbonat
1 tath kasidi limon suyu

1 limonun rendelenmis kabugu

1 portakalin rendelenmis kabugu
25-30 adet kavrulmus badem

1 yemek kasidi rendelenmis hindistancevizi
Serbeti igin:

3 su bardagi toz seker

4 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu

Serbetini hazirlamak igin seker ve suyu 20 dakika kaynatin. Ocaktan indirmeye 1 dakika kala limon suyunu
ekleyin. Hazirladiginiz serbeti sogumaya birakin.

Yumurtalar ve sekeri 5 dakika ¢irpin. Yogurdu, irmidi, unu, zeytinyagini, 1 tath kasigi limon suyunda
kopUrttiginiz Pakmaya Karbonat[?]i, rendelenmis limon ile portakal kabugunu ekleyin. Piriizsiiz bir kivam elde
edinceye kadar ¢irpmaya devam edin.

Karigimi 1siya dayanikli yuvarlak bir firin tepsisine dokiin. 200 dereceye ayarli firinda, 45 dakika pisirin.

Pisen hamuru firindan alin, ince bir sis gubuk yardimi ile tabanina degmeyecek sekilde tatlinin icine batirin ki
serbeti icine iyice emsin.

Tatli sicakken énceden sogutmus oldunuz serbeti zerine kademeli olarak dékiin. Daha sonra kek gibi
dilimleyip Uzerlerine rendelenmis hindistancevizi ve kavrulmug bademlerle stsleyin. Buzdolabinda soguttuktan
sonra servis yapin.
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