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PRATIK YALANCI TIRAMISU
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1 litre tam yagh sut

1 su bardagi toz seker

2 adet yumurta sarisi

3 yemek kasigi bugday nisastasi (tepeleme)
3 yemek kasigi un (silme)

250 gram labne peyniri

2 paket vanilin

Arasi igin:

Kedi dili biskivi

1 ¢ay bardagi suda eritilmig 3'U bir arada hazir kahve
Uzeri igin:

2 tath kasigi toz kakao

Oncelikle sit, yumurta sarisi, seker, nisasta ve unu bir tencereye alin ve iyice karigtirin. Ardindan bu karigimi
atese koyun ve karistirarak muhallebi kivami alana kadar pisirin. Kivam alan karigima 250 gram labne peyniri ve
2 paket sekerli vanilin ilave edip mikser ile 5 dakika kadar orta ayarda ¢irpin.

Pisen muhallebiyi kaselere ya da kaplara azar azar ilave edin ve tizerine hazir kahve ile islatiimig ve kedi dili
biskuviyi ilave edin. (Biskuviler blylk gelirse kirabilirsiniz.) Uzerine tekrar kalan muhallebiyi paylastirip son
olarak Gzerine kakao eleyin ve dolapta en az 2 saat dinlendirip servis edin.
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