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PRATIK TIRAMISU

1 paket kedidili biskivi

1 paket Bizim Mutfak Vanilyali Puding
2,5 su bardagi sit

200 g labne peynir

1 paket Bizim Mutfak Krem Santi
BiskUvileri Islatmak Igin;

2 fincan filtre kahve

Uzeri lgin;

2-2,5 yemek kasi§i kakao

Krem Santi

Suti ve Bizim Mutfak Vanilyali Puding’i kivam alana kadar pisirin. Oda isisina gelene kadar bekletirken ara sira
karistirin.

Soguduktan sonra labneyi ve Bizim Mutfak Krem Santi’yi ekleyerek pudinge yedirin.

Kedidili biskavilerinin GguinG kirip kahveyle islatarak kuplara yerlegtirin.

Uzerlerine pudingin yarisindan biraz daha azini dékup yayin. Ikinci katini da ayni sekilde biskuvileri islatip dizin.
Kalan pudingi de iyiyce yayin ve buzdolabinda sogutun.

Servis etmeden dnce lzerini kakoyla kaplayin ve iyice soguttuktan sonra servis edin.
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