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PRATIK TATLI

250 Gr Sana Hamurisi

1 Litre sGt

1 Kg. Seker

8 Adet yumurta

6 Su Bardagi su

1 Gay Bardagi hindistancevizi
4 Su Bardagi un

Sana hamur igi yag eritilir. igine siit dokiiliir ve karigtirilir. Harli Atesteki siite un katilarak tahta kagikla hizli hizl
karistinilir. Un tahta kasiga yapismaz hale geldigi zamana kadar karistirmaya devam edilir. Ocaktan alinir.
Soguyunca yumurtalar tek tek kirilarak yedirilir. Cok iyi yedirildikten sonra elle istenilen gekil verilir. Yaglanmig
tepsiye dizilir. Firina striilir. Pembelegince firindan gekilir. Onceden hazirlanip sogutulan gurup dokdilar,
dinlendirilir. Uzerine Hindistancevizi serpilir.
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