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PRATIK TAS KEBABI

Malzemeler:

500 gr kugbas! et

2 adet sogan

1 yemek kasigi YONCA Domates Salgasi
1 kahve fincani YONCA Misir Yagi

Kuz

Karabiber

Hazirlanis:

Oncelikle Kugbas! etleri az YONCA misir yaginda suyunu salip tekrar gekene kadar pisirin. Etler iyice pisip
yumusadiktan sonra soganlari ekleyip biraz daha YONCA Misir yagi koyarak kavurun. Sodanlarin da pistigine
emin olduktan sonra YONCA salcayi ekleyip biraz daha karistirin. Son olarak etlerin Gzerini biraz gegecek kadar
su koyup kisik ateste 15-20 dk. pisirin. Patates kizartmasi, pilav ya da pdre ile servis yapin.
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