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PRATIK TAS KEBABI

500 gr dana gerdan eti, ufak kugbagi dogranmig
500 gr dana antrikot, ufak kugbag! dogranmig
50 gr Igim Tereyagi

2 dis sarimsak, soyulmus

50 ml GzUm sirkesi

Tuz, karabiber

Etleri bir tutam tuz ve karabiberle tatlandirin. Sarimsak ve icim Tereyagr’'ni genis bir tencerede (tercihen dékme
demir) kisik ateste pisirmeye baglayin. Etleri ilave edin. Tencerenin kapagini kapayin. Etleri yaklasik 2.5 saat
boyunca, her 15 dakikada bir tahta kagikla karistirarak pisirin. Pismelerine yakin isiy1 yukseltin. Atesi yukseltip
tencereye bir su bardagi sirke ilave edin. Birka¢ dakika karistirarak yiksek ateste pisirmeye devam edin.

Daha sonra yeniden altini kisip kapagdini kapatarak 20 dakika kadar bekleyin. Kebabi pilav ve lavas ekmeklerle
servis edin.
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