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PRATIK SEKERPARE

1 paket margarin

1 cay bardagi irmik

1 cay bardagdi toz seker

1 paket kabartma tozu

1 yumurtanin beyazi hamuruna sarisi Uzerine.
aldigi kadar un

Serbet icin:

4,5 su bardgi seker

4 su bardagi soguk su

Oda sicakhiginda yumasitilmis margarine sekeri irmigi kabartma tozunu ve 1 yumurtanin beyazini ekleyip aldig
kadar unla yumusak bir hamur elde edliir. Ceviz blyukligtnde hamurlar koparilarak gekil verilip tepsiye dizilir.
Uzerine yumurta sarisi surtiliip 180 derecelik firnda pigirilir. Serbeti kaynatmadan dékulir.

ML® Hindistancevizli Sekerpare icin tiklayin
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