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PRATIK SEFTALILI ZUCCOTTO

1 tane hazir limonlu kek

1 kavanoz seftali konservesi
1 kase meyve sekerlemesi
2 kaslk margarini

8 tane bademli kurabiye

1 paket cikolata sos

Limonlu kekten 8,5 cm gapindaki kesici gemberle 8 adet kek dilimi kesin. Seftalileri dograyip meyve
sekerlemeleri ve ufalanmig acibadem kurabiyesiyle karigtirin.kiigiik kek kaliplarini sana margarinle yaglayip
birer adet kek dilimi yerlestirip hazirladiginiz i¢ dolguyu paylagtirin. Uzerine ikinci kek dilimini yerlesgtirin. Elinizle
hafifce bastirip buzdolabinda dinlendirin. Onceden isitilimis 250 derece firinda 3 dakika pisirin. Firindan
cikarttiktan sonra zuccotto[?lyu ters yiiz edip gikolata sosla servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:103816  adi:Pratik Seftalili Zuccotto « génderen:glildemet « indirme tarihi:01.05.2024 - 17:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pratik-seftalili-zuccotto-vt75648
https://img.lezzetler.com/yuklenen/pratik-seftalili-zuccotto-103816.jpg
http://www.tcpdf.org

