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PRATIK ROKOKO PASTA

Tabani igin:

2 paket kakaolu bisklvi (250 g)

1 su bardag st

Dolgu Kremasi igin:

2 paket Bizim Mutfak Krem Santi
3 su bardag st

10-15 adet beze

Servis igin:

1 paket Bizim Mutfak Cikolatali Sos
2,5 su bardagi sit

Antepfistigi

Krem Santi

Gikolatali Sos

Pratik Rokoko Pasta tarifi igin ; rondodan gegirip un haline getirdiginiz kakaolu biskuvi ile situ bir kasede iyice
karistinin. Malzemeler iyice birlestikten sonra 20-22 cm’lik bir kaliba alin ve buzdolabina kaldirin.

Krema igin soguk slt ve Bizim Mutfak Krem Santi’yi kabarana kadar ¢irpin. Bezeleri elinizle ufalayarak santiye
ekleyin ve bir spatula yardimiyla sbnmeyecek sekilde karistirin. Hazirladiginiz dolgu kremasini bisk(ivi
katmaninin Gzerine yayin. Hazirladiginiz tatliyi iyice sogumasi icin en az 3 saat derin dondurucuda bekletin.
Bizim Mutfak Cikolatali Sos’u st ile siirekli karistirarak pisirin. Sosu buzdolabina alarak sogumasini saglayin.
Donmus pastayi kaliptan ¢ikartarak dilimleyin. Servis tabagina aldiginiz tatlinin Gzerine hazirladiginiz gikolatali
sosu gezdirin ve Antep fistigi serperek servis edin. Pratik Rokoko Pasta hazir.
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