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PRATIK RECELLI TATLILAR

Hazirladiginiz krep ya da pancakelerin arasina sirerek rulolar yapin. Kirdanla tutturduktan sonra kesin ve
kicUk ikramliklar hazirlayin.

Evde kalan ve bayatlamasini istemediginiz keki dilimleyin ve dilimleri pisirme kagdidi serili tepsiye dizin. 170
derecede sertlesmelerine izin vermeden firinlayin. Firindan ¢ikardiginizda dilediginiz receli kek dilimlerine sirlp
servis yapin.

Evde hazirladiginiz regel sulu olduysa tGzilmeyin. Sulu regeli soguk su ile seyreltip meyve suyu olarak
tiketebilirsiniz.

Evde hazirladiginiz regel koyu olduysa, tuzsuz galeteleri regele batirin. Regelli kisimlari yukari bakacak sekilde
bir bardaga koyun ve ¢ocuklariniza atistirmaliklar ikram edin.

Visne regeli ve ¢ilek receli tanelerini tel sizgegte stizdurtp sitld tatlilarinizi sislemek icin kullanabilir, kek
hamuruna ilave edebilirsiniz.
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