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PRATIK RAVIOLI

2 adet yufka

200 gr. 1spanak

150 gr. beyaz peynir

1 dis dévilmuds sarimsak
1 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Yikanmig 1spanag iri pargalar halinde dograyin ve suyunu sikin; rendelenmis peynir, kiyllmig sarimsak, yumurta
sarisl, tuz ve karabiber ekleyip karistirin. Yufkayi diiz bir zemine serin ve tzerine yumurta aki sdrdn. Ig harci
ikiye ayirin. Birinci kisim hargtan birer tath kasig alip yufkanin yarisina belirli araliklarla koyun. Yufkanin diger
yarisini tzerine kapatip kenarlarina elinizle hafifce bastirarak yapismasini saglayin. Diger yufkayi da ayni sekilde
hazirlayin. Bigak ya da kalip yardimiyla, yufkalarin i¢ koydugunuz kisimlarini kesin. Raviolileri kaynamis tuzlu
suda U¢ dakika haglayin. Dilediginiz sosla servis yapin.
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