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PRATIK PROFITEROL

1 su bardagi su
Yarim paket margarin
1 su bardagi un

3 yumurta

Kremasi igin:

2.5 su bardagi sut
3 yemek kasigi un

1 cay bardadi seker
1 yumurta

Uzeri igin:

Cikolata sosu

Su ve margarini tencereye koyup kaynatiyoruz.

Unu ekleyip bi kag dakika daha kaynatip kapatiyoruz.

Ocaktan alip bagka kaba gegiriyoruz.

lliyinca yumurtalari sirayla yedirerek ekliyoruz.

15 dk dinlendiriyoruz bu arada krema malzemelerini tencereye koyup koyulasana kadar pisiriyoruz ve
sogumaya birakiyoruz.

Tepsiye yaglh kagit seriyoruz hamurdan ceviz blyUkliginde pargalar koparip koyuyoruz.

200 derecede pisiriyoruz.

Gikinca arasini bélup soguyan kremamizdan iglerini dolduruyoruz.

Servis tabagdina aliyoruz zerine ¢ikolata sosunu gezdiriyoruz.
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