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PRATİK PİZZA

75 Gr Sana Hamurişi
2 Bardak un
1 Bardak üstü için kaşar peyniri rendesi
2 Yemek Kaşığı ketçap
1 Adet yumurta
1 Adet yumurta
1 Tatlı Kaşığı Ucuyla tuz
1 Bardak süt

Un ve Sanayı birbirlerine yedirelim, diğer malzemeleri ilave edelim ve hamur haline getirelim. 30-35 cm
çapındaki bir tepsiye yayalım, üzerine iki yemek kaşığı ketçap sürelim. Sucuk, yeşil zeytin, kaşar peyniri rendesi
ve domatesi hamurun üzerine yerleştirelim. 30 dakika kadar dolapta bekletelim. Bir adet yumurtayı bir su
bardağı süt ile karıştırıp, hamurun üzerime dökelim ve 180 derece fırında malzemelerimiz kızarıncaya kadar
pişirelim.
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