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PRATIK PiZzZA

75 Gr Sana Hamurisi

2 Bardak un

1 Bardak Ustl i¢in kasar peyniri rendesi
2 Yemek KagiJi ketcap

1 Adet yumurta

1 Adet yumurta

1 Tath Kasigi Ucuyla tuz

1 Bardak sut

Un ve Sanayi birbirlerine yedirelim, diger malzemeleri ilave edelim ve hamur haline getirelim. 30-35 cm
¢apindaki bir tepsiye yayalim, Gzerine iki yemek kasigi ketgap sirelim. Sucuk, yesil zeytin, kasar peyniri rendesi
ve domatesi hamurun Uzerine yerlegtirelim. 30 dakika kadar dolapta bekletelim. Bir adet yumurtayi bir su
bardagi sit ile karistirp, hamurun tGzerime ddkelim ve 180 derece firnda malzemelerimiz kizarincaya kadar
pigirelim.
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