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1/2 kilo un

1 paket margarin
1 adet yumurta

25 gr yas maya

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi toz seker
1 su bardag ilik su
Uzeri icin:

5 adet domates

5 adet biber

100 gr salam

100 gr sosis

100 gr mantar

Bir miktar kekik
Tuz

PRATIK PiZzZA

ilk olarak maya 1 su bardag ilik suda eritilir. Un derince bir kaba konur. Ortasi havuz bigiminde agilir. igerisine
eritilmis margarin, yumurta, tuz, toz seker ve suda eritilmis maya konur. Tim malzemeler iyice karigsana kadar
yogrulur. Karisimdan kulak memesi kivaminda bir hamur elde edilir. Hamur mayalanmasi igin bir stire
dinlendirilir. Hamur dinlenirken pizzanin Gzeri i¢in gerekli malzemeler kiiguk ki¢ik dogranip karistirilir.
Dinlenmig hamur yaglanmis firin tepsisine dimdiz yayilir. Dogranmis malzemeler hamurun tzerine serpigtirilir.
180 dereceye ayarlanmis firinda pisirilir. Pismesine yakin firindan ¢ikarilarak tizerine rendelenmis kasar peyniri
serpilir ve tekrar firina konur. Kasar peynirleri iyice eriyene kadar pigirilir. Pistikten sonra dilimlenerek servis

yapilir.
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