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PRATIK PEYNIRLI POGACAM

125 Gr Sana Hamurigi
1 Su Bardag@i yogurt
3,5 Su Bardagi un

1 Paket kabartma tozu
1 Adet yumurta aki

4 Yemek Kasi§i siviyag
1 Tath Kagi§i tuz

Karistirma kabina unu alin. Uzerine kabartma tozu ve tuzu ekleyerek karistiri. Ortasini havuz seklinde agarak
icerisine margarin, yogurt, yumurta ve siviyag ekleyerek ortadan itibaren karigtirin. Hamur hazir olunca parcalar
kopararak elinizde agin. Daha sonra i¢ine i¢ hargtan koyarak kapatin. Hazirladiginiz pogacalari yaglanmis
tepsiye dizerek Gzerine yumurta sarisi striin. Gérek otu veya susam serperek 170 derecede pisirin.
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