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PRATIK PASTA

https://www.elele.com.tr

4 yumurta

2 su bardagi toz seker
1.5 su bardagi sit

1 su barda@i aygicek yagi
2 paket kabartma tozu

2 paket vanilya

4 su bardagi un

3 yemek kasigi kakao
Krema igin:

80 gr tereyadi

280 gr krem peynir

400 gr pudra sekeri

1 kliclUk sise vanilya aromasi
Sislemek icin:

Taze cicekler

Yumurtalar ve sekeri iyice ¢irpin. Daha sonra kalan malzemeleri ekleyerek ¢irpmaya devam edin. 18 santimlik
kelepgeli kek kalibina hamuru esit olarak paylastirin. dnceden isitiimig 180 derece firinda 30 dakika pigirin.
Firindan ¢ikardiktan sonra soguyana kadar bekletin. Kaliptan ¢ikarip enine 3 parcaya kesin. Kek pargalarinin
arasina bolca krema surip Ust Uste dizin. En Uste krema sUrin. Taze giceklerle sUsleyip servis yapin.
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