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PRATIK PANDISPANYA

2 yumurta,

1 cay bardagdi seker,

1 su bardagi un,

1 kasik erimis yag,

1/2 paket vanilya,

kabartma tozu,

3 kasik kiicUk taneli herhangi bir recel.

1- 2 yumurtayi sekeri bir kaba koyup bir iki karistiriniz.
2- Sonra bu karigima erimis yagi receli koyup tekrar bir iki karistiriniz.
3- Una vanilya, kabartma tozu koyup karisima koyunuz.

4- Hepsini iyice karigtirip yaglanmis tek kalibina koyup orta hararetli firinda 40-50 dakika pisiriniz.
5- Firindan ¢ikinca sogutup servis yapiniz.

ML® Muzlu Pandis icin tiklayinML® Pandispanya icin tiklayin
ML® Pandispanya (gorsel)
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