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PRATIK MISIRLI PIRINC PILAVI

2 Su bardagi Duru Osmancik Piring

4 su bardagi tavuk suyu veya sicak su (her ikisini karistirarak kullanabilirsiniz)
3 Yemek kagig! tereyagi

3 Yemek kagig! sivi yag

1 Paket Duru Pratik Haglanmig Misir

1 Cay Kasig Tuz

Pirinci yikayarak yaklasik 15-20 dk kadar tuzlu ve ilik suda beklettikten sonra suyunu stizin.
Tencereye sivi yagi ve tereyagini ekleyin.

Tereyag! eridikten sonra yikanip stizilen piringleri ilave edin.

Biraz kavurduktan sonra kaynamis su veya tavuk suyunu, ardindan da tuzunu ekleyin.

Duru Pratik Haglanmig Misir?]i da ilave ederek tencerenin kapagini kapatin.

Pilavin Uzeri gdz gz oluncaya kadar orta, sonra da kisik ateste pisirin.

Pilav suyunu g¢ekip piringler yumugadiktan sonra ocaktan alabilirsiniz.

Uzerini havlu kagit ile kapattiktan sonra 10 dk dinlendirin.

Pilavimiz servise hazir.
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