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PRATIK MILFOY BOREGI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
1 Adet yumurta

4 Adet milféy hamuru

40 gr beyaz peynir

Mutfak tezgahini islatin. 4 plaka donmus milfdy hamurunu ayr ayr tezgah Ustline koyun. Sonra 3 yemek kasigi
margarini eritin. Yumusayana kadar arada bir alt tst edin. Bu islemi hamur ¢gok yumusayip tezgaha yapismadan
tamamlayin. Eriyen sana klasigi ve yumurtayi karistirin.Elde edilen G¢gen béregin kenarlarini parmaginizia
hafifce bastirin. Hazirlanan boérekleri firin kagidi serilmig Borcam dikdortgen tepsiye koyup Uzerine yumurtayi
srin.Isteyenler bérek Gzerine ¢drekotu da serpebilirler. Borcam’i alttan birinci kata sirin ve 180 derecede
20-25 dakika firinlayin. Boreklerin Ustu altin sarisi bir renk almalidir.
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