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PRATIK LAZANYA

500 gr Kiyma

18 kalip haglanmis hazir Lazanya
10 corba kasig Kasar Peyniri rendesi
1 Sogan

2 Domates

2 Sivri Biber

2-3 dal feslegen

Biraz tuz

Sosu icin:

1 su bardagi un

11t Sit

7 corba kasig Tereyadi

1 Yumurta sarisi

Uygun olgtilerde bir tepsiyi sivi yagla yaglayin. Once lazanyalari paketlerden éneriye uygun olara haglayin. 6
kalip haslanmig lazanyayi dizin. Lazanyalara sos surerek hazirladiginiz i¢ malzemeyi dékin. Uzerine bir kat
daha lazanya, sos ve i¢ dokun. Soganlar kic¢Uk kiguk dogradiktan sonra kiyma ile birlikte kavurun. Kip
dogradiginiz domatesleri ilave edin. ince kiyilmig sivri biber ve feslegeni ekleyin ve malzemeyi karigtirarak
pisirin. En Ust kata lazanya, sos ve rendelediginiz kagsar peynirini ilave edin. 180 °C isitilmis firinda 15-20 dakika
kasar peynirli Ust kismi kizarincaya kadar pisirin.
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