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PRATIK LAHMACUN

50 Gr Sana EkmekUsti Kase
2 Adet sogan

100 gr kiyma

1 Tath Kagi§i salga

3 Yemek Kagidi sivi yag

2 Adet Domates

10 Adet milféy hamuru

3 Adet yesil biber

1 Demet maydonoz

Biberleri, domatesleri, soganlari ve maydanozu dogruyoruz. Dogradidimiz malzemeleri ve salcayi dograyicidan
geciriyoruz. Karisimiz genis bir kaseye alarak kiymayi icine aliyoruz ve yoguruyoruz. Tuzunu, karabiberini ve
siviyagini ilave edip karistiriyoruz. Milfdy hamurlarina hafif un serperek merdaneyle uzunlamasina agiyoruz.
Sana ekmek Usttint hamurlara siriiyoruz. Her bir hamura i¢ harci paylagtiriyoruz. Yaglanmus firin tepsisine
yerlestiriyoruz. Onceden isitilmis 180 derecelik firinda pisiriyoruz.
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