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PRATIK KROKAN

1 su bardagi toz seker (175 Q)
50 g badem igi

50 g findik igi

50 g cevizigi

1 cay kasigi limon suyu

Oncelikle badem, findik ve ceviz icini yagh kagit lizerine yayin.

150 derece firnda 15-20 dakika isitarak kitir kitir olmasini saglayin.

Yapismaz ylzeyli bir tavayi ocagin tzerine alin.

Sekeri ilave edin.

Hi¢ karistirmadan sekerin iyice eriyip karamel rengine dénmesini saglayin.

Seker karamel rengine déniince limon suyunu ilave edin ve ocagin altini kapatin. Hizlica badem, findik ve ceviz
icini dokan.

Spatula ile karistirip ocaktan alin ve bekletmeden yagli kagidin Gizerine dékun.

Oda sicakliginda iyice sertlestikten sonra kiigiik pargalara ayirip agik havada kalmayacak sekilde kutulara veya
kavanozlara aktarin

Not: Tavanizin yapismaz yizeyli bir tava oldugundan emin olun. Badem, antepfistigi, findik ici, ceviz gibi kuru

yemigleri 6nceden firinda diisUk 1sida isitarak daha kitir kitir olmasini saglayabilirsiniz. Seker ¢ok ¢abuk yanar,
bu ylzden ocagdinizin kisik ateste olmali. Limon suyu ilave etmezseniz krokaniniz birkag giin sonra elastiki bir

yaplya sahip olabilir. Krokaniniz oda sicakliginda sertlestiginde istediginiz gibi kiigtk pargalara ayirabilirsiniz,

daha sonra ki¢Uk parcalar ayirmak zor olabilir.
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