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PRATIK KREM KARAMEL

1 It. st

1 1/4 su bardagi seker

4 yumurta

2 Corba kasigi misir nisastasi
1 ¢orba kasigi un

Yumurta sarilarini bakir bir kaba kiriniz. Nisasta ve unu katip 1 su bardadi st ile eziniz. Sttin tamamini ilave
edip orta hararetli 1sida karigtirarak pisiriniz.

Yumurta aklartfi garparak kati kar haline getirip muhallebi ile Siklagtirarak muhallebiye katiniz. Karigtirarak bir
tasim kaynatiniz. Tath k&selerine bir parmak eksik olarak bosaltip sogutunuz.

Sekere Uzerini 6rtecek kadar su koyup kaynatiniz. Agik pekmez rengine getirip karamellestiriniz. Kremin Gzerine
birer corba kasigi dékip buz dolabinda bir gece bekletiniz. Tatli tabaklarina ters gevirerek ikram ediniz.
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