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PRATIK KESKEK

7 su bardag tavuk suyu

2 paket Duru Pratik Asurelik Bugday
400 g haglanmig kemiksiz but

3 cay kasigi tuz

Sos igin;

2 yemek kagsigi tereyagi

2 tatl kagigi pul biber

Tavuk suyuna 2 paket Duru Pratik Asurelik Bugday[?)i ekleyin, kaynatin. 400 g haslanmig tavugu kaynayan
tencereye ekleyin, 40 dakika kaynatin. 3 gay kasidi tuz ekleyerek, bugdaylari déve déve 15 dakika , kivamina
gelene kadar karigtirin. Sos igin tereyagi ve pulbiberi karigtirin, servis tabagindaki keskek lizerine dokiin. Sicak
servis ediniz.
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