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PRATIK KAZANDIBI

2 Corba Kagidi Nisasta
2 Cay bardag Toz Seker
2 Corba Kasigi Un
Kararinda Vanilya

1 kasik margarin

Tencereye sit, margarin ve tozsekeri koyup, ocakta kaynamaya birakin. Ayri bir yerde nisasta ve unu
sulandirip, kaynamakta olan sittin icerisine karistirarak ekleyin. 5 dakika kaynatin. sanayag ile yaglanmis
baklava tepsisine pudrasekeri serpin. Muhallebinin birazini tepsiye dékip, spatula ile yayin. Ocakta altini
kizartin. Sonra tepsiyi kaldirip, kalan muhallebiyi ddkiin. 3 saat sogutup servis yapin.
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