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PRATIK ELMALI TURTA

https://migros.com.tr

3 adet yesil elma
40 gr. toz seker
75 gr. badem

50 gr. findik

5 gr. targin

6 yaprak milféy
30 gr. tereyagi

1. ElImalan kabuklarini soyup, kiip kip kesin ve tavada tereyagi ile soteleyin.

2. Targini ekleyip ardindan sekeri ekleyin.

3. Daha sonra badem ve findigi ekleyin biraz daha kavurun ve ocaktan alip sogumaya birakin.

4. Diger taraftan milfdy yapraklarini birlestirin ve hamur haline getirip kii¢Uk bir par¢asini kenara ayirin.

5. Kalibinizin boyutuna gére hamurunuzu agin.

6. Kenardan tagan kisimlari eliniz ile dizeltin ve elmali karigiminizi ekleyip, zerine kalan hamurunuzdan kafes
yapin.

7. 180 derecede 25 dakika pisirin ve sicakken dondurma ile servis edin.
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