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PRATIK EKMEK TATLISI

1 paket tost ekmegi
200 gr margarin

200 gr krema

2 su bardagi sut

1 yemek kasigi nisasta
1 yemek kagigi irmik
Serbeti Igin:

1.5 su bardagi seker
1.5 su bardagi su

1 yemek kasigdi limon

ilk olarak ekmekler robottan gegirilir,eritilmis margarinin tamami ve kremanin (icte biriyle iyice ovularak hazir
hale getirilir, firin tepsisine ekmeklerin yarisi glizelce yayilip tGzerine sit,nisasta,irmikten yaptigimiz koyu kivamli
pudinge kremanin kalani eklenerek yumusatilip yayilir sonra kalan ekmekler serpistirilerek kremanin Gizeri
kapatilip hafifce bastirilir 200 derece i1sitiimis firnda pigirilip servis yapilacagi zaman kaynatilip sogutularak
bekleyen serbetten dékaldr.
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