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PRATIK DONER

MALZEMELER

1 adet sogan

2 corba kasigI kiyma

5 adet bonfile

1 ¢corba kasigi sivi yag
Yarim ¢orba kasigi salca
3 ¢corba kasigi yogurt

YAPILIS TARIFI

Sogani rendeleyin. 2 corba kagigi kiyma ile karigtirin, 1 adet biftegin Gzerine bir miktar kiymal soganli
malzemeden koyun. Uzerine 1 adet biftek daha yerlegtirin. Biftek ve kiyma bitene kadar bu islemi sirdirdn.
Daha sonra, eti folyo kagidina sikica sarin. Derin dondurucuda bir gece bekletin. Ertesi gtin, dondurucudan
¢ikarip, ince ince dilimleyin. Yagsiz tavada pigirin. Servis tabagdina alin. Tuzunu ilave edin. Corba kasigi yad
tavada kizdirin Yarim gorba kasidi salcayi i¢indi ezin. Etlerin Gizerinde gezdirin. Yaninda yogdurt ve iberle servis

yapin.

Not : Bu eti derin dondurucuda muhafaza ettiginiz stirece istediginiz an ¢ikartip kullanabilirsiniz Ekmek arasi
doner, pilav Ustl de dbner ve iskender yapabilirsiniz.
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