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PRATIK CEZERYE

2 su bardagi ince rendelenmis havug

60 g. (4 corba kasigi) toz seker

250 ml. (1 su bardag) su

30 adet Ulker Potibdr Biskivi

Y2 su bardagi ince ¢ekilmis findik veya ceviz igi

2 cay kasigi gul suyu

Bulamak i¢in

2 su bardagi toz hindistancevizi

Y2 su bardagi iri ¢cekilmis findik, antepfistigi veya ceviz ici

Rendelenmis havucu teflon bir tencereye koyun. Uzerine sekeri ve suyu ilave ederek bir tasim kaynatin. Atesi
kisip kapagini kapatarak 5 dakika yumusamaya birakin.

BiskUvileri kiigUk pargalara kirin. Havucu atesten alin. Biraz iliyinca igine bisklvileri kirarak atin. Findik veya
ceviz i¢ini ve gul suyunu ekleyip, elinizle yogurarak yapiskan bir hamur haline getirin.

Elinizi 1slatarak bu hamurdan, cevizden biraz daha ufak pargalar koparip, avucunuzun iginde yuvarlayarak top
sekline getirin. Esit miktarlarda iki ayr tepsiye ayirin.

Hazirladiginiz hamurun tamami yuvarlaninca bir tepsideki cezeryelerin Uizerine hindistancevizini digerine ise iri
cekilmis findik, antepfistigi veya ¢eviz igini serpin. Tepsileri sallayarak cezeryelerin bu malzemelere
bulanmalarini saglayin. Buzdolabinda 1 saat sogutup, bir tepsiye dizerek servis yapin.

ML® Cezerye icin tiklayin
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