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PRATIK CERKEZ MANTISI

3 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

2 dis sarimsak

1 su bardagi su

5 dal maydanoz

1 yemek kasigi sivi yag
2 adet Patates

2 adet yesil sogan

1 tutam kignis

0,5 Kg. yogurt

3 yemek kasi@i biber salcasi
1 cay kasigi karabiber
50 Gr Sana Klasik

Un su tuz sivi yag yogrulacak hamur kivamina gelecek patatesler haslanacak ve ptre haline getirilip maydanoz
kisnis karabiber ve yesil soganla karistirilacak daha sonra hamur merdane ile acilip ¢ay bardaginin agiz kismiyla
halka halka kesllecek halkalarin i¢ine hazirlanan patetes karisimini koyup sekil verilecek daha sonra haglanmis
suya mantilar atilp pigirilecek haslanan mantilarin uzerine i1se tavada eritilen sana klasikle biber salgasi dokulup
yogurt lu sarimsak esliginde servis yapilabilir.

© lezzetler.com tarif no:75999 » adi:PRATIK CERKEZ MANTISI « génderen:siyami « indirme tarihi:22.05.2024 - 19:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pratik-cerkez-mantisi-vt56096
http://www.tcpdf.org

