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PRATIK BURMA BAKLAVA

300 Gr Sana Klasik

5 Su Bardagi seker

0,5 Adetlimonsuyu o
2 Su Bardag DOVULMUS CEVIZ ICI
4 Su Bardag su

1 Paket Baklavalik yufka

baklavayr ambalajindan ¢ikarip tstline nemli bez értlin.(Kurumasin diye) sora tek tek alarak ensiz tarafinin u¢
kismina bir sira ceviz i¢i koyup, ince bir oklavaya gevsek sarin, bizdirlp ¢ikartin ve firin tepsisine yerlestirin.bu
islemi yufkalar bitene kadar surddriin.(1 paket yufka firin tepsisine yetiyor) margarini eritin ve butin yufkalara
gelecek sekilde tzerlerine gezdirerek ddkin. dnceden isinmig firinda Uzeri kizarincaya kadar bekletin sonra
firndan ¢ikarin, sogusun. bir tencerede 5 su bardadi sekerle 4 su bardagi suyu kaynatin, kivamina yakin limon
suyunu da ekleyin 5 dk daha kaynatin. sonra sicak serbeti soguk baklavalarin Uzerine gezdirin. yaklagik 1- 2
saat sonra baklavamiz servise hazir.
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