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PRATIK BOREK

1 adet yufka

1 adet yumurta

1 su bardag st

2 adet sosis

4 dilim sucuk

2 adet sivri biber

1 su bardagi taze kasar rendesi
siviyad

Yanmaz bir tavayi siviyag ile yaglayin. Yufkayi kenarlari disarida kalacak bigimde tavaya yerlestirin. Ortasina
kip seklinde dogranmig sucuklari, sosisleri, ¢ekirdekleri ¢ikarildiktan sonra ince kiyilmig biberleri ve
rendelenmig kagari koyun. Ayri bir kapta 1 adet yumurtayi ve 1 su bardagi sttt ¢irpin. Yufkanin igindeki
malzemelerin Gzerine dékin. Yufkanin kenarlarini ortada birlestirecek sekilde kapatin, daha sonra buzdolabina
koyun 15 dakika bekletin. Boregi az siviyag ilave ederek arkali 6nli kizartin servis yapin.

ML® Tembel Boredi icin tiklayin
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