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PRATIK BOREK

2 adet yufka

1 adet yumurta

yarim su bardag sit
yarim su bardag sivi yag
Kizartmak igin:

Siviyag

Yaglanmis firin tepsisine 1 adet yufkayi, kenarlari disarida kalacak bi¢cimde yayin. Yumurta, sivi yag ve sutl
derin bir kapta karistirin. Hazirladiginiz karisimdan ¢ok az ayirarak yufkanin tizerine strtin. Peyniri yayin. Kalan
yufkayi klcUk kiguk pargalayip peynirlerin Gzerine koyun. Yufkanin disarida kalan kenarlarini da igeri dogru
katlayin. Artan karnisimi yufkanin Gzerine sirn, énceden isitilmis 200 derecelik firinda Uzeri kizarana dek pigirin.

ML® Fiyonk Boredi icin tiklayin
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