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PRATIK BILGILER

Artan yufka ve boérek icinden hazirlayacaginiz sigara bdreklerini buzdolabinizin derin dondurucusunda
saklayabilir, hem kiguk bir tasarruf elde edebilirsiniz hem de ansizin kapinizi galan misafirlerinize gayla birlikte
ikram edebilirsiniz.

Evde misir patlatmak istiyorsunuz ve makineniz mi yok? Bir teflon tencere isinizi gorir. Hele bir de cam
kapakliysa misirlarin patlamasini da gdrebilirsiniz. Tencereye misirlarla birlikte koyacaginiz bir miktar siviyagd ve
tuzla yapacaginiz patlamis misirin tadina doyamayacaksiniz.

Tavuk pisirirken ¢ikan koku sizi rahatsiz mi ediyor? Tencereye sikacaginiz birkag damla limon kétl kokuyu yok
edecektir.

Evde kurabiye pisirirken hep ayni sekli vemekten sikildiysaniz, yaraticiliinizi ortaya koyabilirsiniz. Evde bulunan
cesitli blyUklUkteki bardaklarin adiz kisimlari ya da kakao yerine ¢ikolata, tarcin yerine kahve, yeni tatlar ve
g6rinimler saglayacaktir.

Her zaman yaptiginiz kek bu kez olmadi mi? Soruna gére ¢dzimler mevcut. ok kuruysa, evde bulunan meyve
suyuyla islatabilirsiniz. Ya da tadini mi begenmediniz? Karamel ya da ¢ikolata sos hazirlayip her dilimi sosla
birlikte servis edebilirsiniz.

Pazardan aldiiniz salatalik malzemelerini hemen kullanmayacaksaniz saklamak igin ¢esitli yollar var.
Bunlardan birisi su; yesil sogan, dereotu, maydanoz, kivircik gibi Grinleri temizleyin ama yikamadan gazete
kagidina ya da mutfak havlusuna sarin.
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