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PRATIK BAKLAVA

600 gr antepfistigl, dogranmig
6 adet baklava yufkasi

80 gr Igim Tereyag

Serbet igin

125 ml su

125 ml toz seker

1 cay kasigi limon suyu

igim Tereyagini eritin. DUz bir zemine 1 kat yufka serin. Uzerini igim Tereyagi ile firgalayin. 100 gr Antep fistigi
serpin. ikinci yufkay ilk katin Gizerine koyun ve tekrar yaglayin. Uzerine 100 gr daha Antep fistigi serpin. Bir kat
daha yufkayla tzerini kapayin ve yeniden 100 gr Antep fistigi serpin. Yufka katlarini rulo geklinde siki siki sarin.
Keskin bir bigakla 5’er cm’lik dilimlere ayirin. Ayni islemi diger 3 yufka igin de sirasiyla uygulayin. Onceden
yagladiginiz firin kabina dilimleri yan yana dizin. 190 derecelik firinda 25 dakika pisirin. Serbet igin su ve sekeri
kaynatin. Limon suyu ilave edin. Serbet kivami alinca ocaktan alin. Firindan aldiginiz yalanci baklavalarin
Uzerine serbeti gezdirin. llik ya da soguk servis edin.
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