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PRATIK BAGET BUD

6-8 adet baget bud

1 adet kdy biberi

2 adet etli kirmizi biber

3-4 adet domates

1.5 kasik domates salcasi

3 kasik zeytinyadi

1 er cay kasig toz tath biber, kekik tuz
1 bardak kaynar su

DUdUkIU tencereye zeytin yagini alin. Birer parmak kalinliginda kalinca dogranmig taze kdy biberi ve kirmizi
biberi soteleyin hafif kavrulup biber kokusu gelince kiip kiip dogranmis domatesleri ve derisi ¢gikariimis baget
butlari ekleyin. altini kisin, cam kapakla kapatin. Tavugun rengi déniince baharatlari ve salgayi ekleyin salganin
kokusu gidene kadar kavurun. Uzerine 1 bardak kaynar su dékip dudiklty kapatin. Buhar ¢ikigi olup stbabi
kapatildiktan sonra 20 dk. en kiiguk ve kisik ocakta pisirin.
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