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PRALINLI TOPLAR

1/3 su bardagdi kabuklarn soyulmus, kavrulmus badem (ince kiyilmis),
1/3 su bardagi dévilmas findik,

1/3 su bardag tozseker,

1/3 su bardag su,

250 gram sltsuz gikolata,

4 corba kasig margarin,

1/3 su bardagi krema,

2 adet yumurta sarisl,

1 corba kasiginde eritiimis 1 ¢ay kasidi granil kahve,

ceyrek su bardagi kakao

Bir finn tepsisini yagh kagitla kaplayin. Findiklari tepsiye dizin. Ufak bir tencerede su ve sekeri kaynatmadan,
seker eriyinceye kadar karistirin.

Kaynama noktasina geldiginde atesi kisin ve sekerli su sari bir renk alincaya kadar ocakta tutun. Bu sicak
serbeti tepsideki findiklarin Gzerine bosaltin ve sogumasini bekleyin. Plaka haline gelen findikli agdayi kii¢cik
parcalara ayirin. Mutfak robotunda ¢ekin. Hazirladiginiz bu pralini bir kenara alin. _

Cikolata ve margarini ufak bir tencereye alin. Kisik ateste ¢ikolata eriyene dek karistirin. Igine yumurta sarilarini,
kremay! ve eritiimis kahveyi ilave edin. Yumusak bir karisim elde edene dek karistirmaya devam edin. Oda
sicaklinda sogutun. Pralinle karnstirin.

Karigsimdan bir buguk tatli kasidi alarak yuvarlayin. Findik blydkliginde toplar yapin. Kakaoda yuvarladiktan
sonra servis yapin.
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