POUND KEK

225 gram tereyagi (oda sicakhiginda yumugsamis)
225 gram toz seker

4 buyik yumurta

225 gramun

1 cay kasig vanilin 6zu

Bir tutam tuz

Firini 6nceden 170° C&apos;ye Isitin. Kek kalibinizi yaglayin ve hafifge unlayin.

BuyUk bir kase icinde yumugsamis tereyadi ve toz sekeri krema kivamina gelene kadar iyice ¢irpin.
Yumurtalar, birer birer ekleyerek her eklediginizde iyice karigtirin.

Vanilin 6z0 ve bir tutam tuzu ekleyin, karistirin.

Unu azar azar ekleyin ve karisim homojen olana kadar karigstirmaya devam edin.

Hazirlanan hamuru yagladiginiz ve unladiginiz kek kalibina dokdin.

Onceden isitilmis firinda ortalama 50-60 dakika boyunca veya kiirdan batirildiginda temiz ¢gikana kadar pisirin.
Pisirme suresi firnin 6zelliklerine bagl olarak degisebilir, bu nedenle ara sira kontrol edin.

Kek firindan ¢iktiktan sonra, kalipta biraz sogumasini bekleyin. Ardindan keki kaliptan ¢ikarip tamamen
sogumaya birakin. Sonrasinda dilimleyip servis edebilirsiniz.
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