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POTIFOR

100 gr. margarin

Yarim dl¢l kakaolu pasta kremi malzemesi
125 gr. un (4 ¢orba kasigi dolusu)

4 adet yumurta

10 gr. tozseker (2 kahve kasig)

1 su bardagi su

Tuz

Vanilya

80 gr. cikolata

Bir tencereye suyu, tozsekeri, tuzu ve yagi koyup, kaynatiniz.

Su kaynayinca 125 gr. unu koyup ve siratle karigtirarak atesi kisip 10 dakika pisiriniz.
Atesten alip, sogumaya birakiniz.

Biraz iininca 4 yumurta kirip, vanilya, limon kabudu rendesi koyup, yogurunuz. Yumurtayi elle sikarak iyice
yediriniz.

Ucuna duz huni takilmig bir torbaya hamuru doldurunuz. (Hunisiz de sikilabilir.)

Yaglanmig bir tepsiye koni seklinde kiiglk kiiglk sikiniz.

Onceden isitilmis orta 1sili firnda 40 dakika pigiriniz.

Kuruduktan sonra firindan aliniz. (Kurumadan alirsaniz ¢éker, hafif firinda mutlaka kurutunuz.)
Bicakla yanlarindan delip, igerisine pasta kremi doldurunuz.

Cikolatay1 benmari usul eritip bikivilerin ucunu ¢ikolataya batirarak sogutunuz.

Servis tabadina yerlestirip, servis ediniz.
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