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POTLFUR SEKLINDE KEK

5 adet yumurta

250 gr. un (8 dolu ¢orba kasigi)

1 blyUk paket margarin

250 gr. pudragekeri (10 ¢orba kasig)
Yarim paket kabartma tozu

Vanilya

Yumurta ile gekeri hafif ateg tizerinde veya mikserde koyu ezilmis yogurt kivamina gelinceye kadar garpiniz.
Unu eleyiniz, icine yumusak yaglar parca parga koyunuz. Igine vanilya ve limon kabugu rendesini de koyunuz.
Garpilmis yumurtaya unu ilave edip, 1-2 defa karistiriniz.

Yaglanmig, unlanmis kiicik madlen kaliplarina veya papatya kaliplarina yariya kadar doldurunuz.

Orta 1s1 derecesindeki firinda altini Gstini pembe renkte pisiriniz.

KontrolinU yapip, firndan aliniz.

Kaliptan ¢ikarip, varsa preslenmis kagitlara koyup, Uzerine pudrasekeri serpip, servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif no:65896 » adi:POTIFUR SEKLINDE KEK « génderen:Gatladikapi « indirme tarihi:06.04.2025 - 19:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/potifur-kek-vt39728
http://www.tcpdf.org

