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POTIBORLU MUZLU PASTA

18 adet Sade Ulker P6tibdr Biskiivi
3 su bardagi sit

2 yumurta sarisi

1 cay bardagi tozseker

1 ¢orba kasigi un

1 ¢corba kasigi nisasta

2 corba kasiJi kakao

1 paket sade kremsanti

1 adet iri boy muz

Biskuvileri islatmak icin 1 fincan siit

- Pasta kremasini pisirmek Uizere situ bir tencereye koyup i¢ine 2 yumurta sarisi, un, seker, kakao ve nigastayi
ekleyin. Girpma teliyle karistirarak yumurta sarisini dagitip malzemeyi biraz karistirdiktan sonra ocagi yakin.
Orta-kisik ayardaki i1sida devamli karigtirarak krema kivamini alana kadar pisirin. Kremayi kenara alip sogumaya
birakin.

- Kremsantiyi Gzerindeki tarife gére soguk sutle ¢irpip buzdolabinda bekletin.

- Biskuvileri soguk site batirip 3 sira halinde bir aliminyum folyonun Gzerine dizin. Bir kat krema yayip tekrar
biskuvi dizin. Bir kat daha krema yaydiktan sonra orta siradaki biskdvilerin Gizerine soyulmus bitin muzu
yerlestirin. Sagdan ve soldan folyoyu elinizle dikkatlice ortaya dogru katlayarak biskGvileri muzun Gzerinde
birlestirin.

- Pastay buzdolabinda 2 saat kadar beklettikten sonra ¢ikarip kremsanti ile sisleyin. Dilerseniz pastanin
tamamini kremsanti ile kaplayabilirsiniz. Dilimleyerek servis yapin.
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