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POTIBORLU KESTANELI KABAK TATLISI

400 gr bal kabagi

1 su bardagi toz seker

150 gr bitter gikolata

1 paket Ulker P6tibdr Coko Biskdvi

100 gr haslanmis kestane veya hazir kestane piresi
50 gr ceviz igi

Sislemek icin:

4 adet kestane sekeri

Biskuvi kiriklari ve kiyilmig ceviz

Bal kabagini kiip kip dogradiktan sonra tzerine 1 bardak toz seker serpip kapadi kapali olarak bir tencerede
pisirin. Yumusayana kadar pistikten sonra kabaklari ezerek plre haline getirin.

Arasi ¢ikolatali p6tibdr bisklvileri robotta ¢cekerek toz haline getirin. 1 ¢corba kasigi kadarini bir kenara ayirin.
Kabak puresi soguduktan sonra igine ¢ekilmis ceviz ve biskivi tozunun yarisini ilave edip karigtirin.

Cikolatay1 benmaride eritin. Kestaneleri ezerek pire yapin veya veya kestane ezmesi (pUresi) kullanin. Kestane
ezmesini erimig gikolata ile karigtirip toz haline getirdiginiz kalan bisklviyi ekleyip karigtirin.

Servis kaselerini, yarisina kadar cevizli ve biskuvili kabak plresi ile doldurun. Uzerlerini kestaneli ¢ikolatali
karisimla tamamlayip buzdolabinda sogumaya birakin. Donunca Uzerlerine cevizle karigik biskivi kirintilari
serpip kestane sekeri siisleyin. Soguk olarak servis yapin.
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